
Nos Partenaires actuels (Liste non exhaustive)
CAPIFRANCE

Château DESMIRAIL – MARGAUX – GREEN DU MONDE - PETRUSSE
château CAMEYRAC - GALERIE D'ART LAGRANGE Laurent

CREDIT AGRICOLE
KOZMA CONCEPT 

De prestigieux vins – sponsors – Moon Harbour Whisky, nous feront l'honneur de nous offrir une
dégustation,

« L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération ».

Formule scamble – Shot gun 9h – briefing journalier 8h30

Golf Arcachon - Tél 05 56 54 44 00 - 35 Bd d'Arcachon, 33260 La Teste-de-Buch
Restaurant du golf -Tél 05 56 66 60 07

Golf de Gujan Mestras :-Tél - 05 57 52 73 73 - Route de Sanguinet 33470 
Restaurant du golf - Tél 05 56 22 23 70

Golf de Lacanau – Tél 05 56 03 92 98 Domaine de l’Ardilouse, 33680 Lacanau-Océan
Restaurant du golf -Tél +33 6 79 73 04 30 

Golf de Villenave d'Ornon - 05 56 74 44 24 43 - avenue Mirieu de Labarre - 33140 Villenave
d’Ornon – Restaurant du golf 09 61 63 15 27 

tel:+33%206%2079%2073%2004%2030
https://www.google.com/search?q=golf+villenave&oq=&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCQgAEEUYOxjCAzIJCAAQRRg7GMIDMgkIARBFGDsYwgMyCQgCEEUYOxjCAzIJCAMQRRg7GMIDMgkIBBBFGDsYwgMyEQgFEAAYAxhCGI8BGLQCGOoCMhEIBhAAGAMYQhiPARi0AhjqAjIRCAcQABgDGEIYjwEYtAIY6gLSAQg3NTNqMGoxNagCCLACAQ&sourceid=chrome&ie=UTF-8#


Soirée de clôture le 27 Juin 2025
Château Lafitte - 41 Chemin du Loup - 33370 YVRAC 

 En cas de non présence au dîne de gala, veuillez nous en informer dès maintenant.

DRESS CODE SOIRÉE DE CLÔTURE :

Marine et blanc - TENUE DECONTRACTEE

Les portes ouvriront à partir de 20 heures – Diner assis sans   de plan de table

MENU

Apéritif : Kir Médocain

Amuse bouches :
Navette magret fumé et cerises noires 
Cuillère crème poivrons et parmesan 

Toast grillé jambon de pays 
Feuilleté de saint Jacques 

Entrée : 
Assiette de saumon à la scandinave 

Plat : 
Magret de canard, sauce Périgueux, gratin dauphinois et tomates cocktails confites 

Dessert : 
Café gourmand : mini tartelette au citron meringuée, mini rocher au chocolat et mini

crème brûlée agrémenté de spécialités gourmandes locales.

Et les vins qui vont bien avec !!!


